Viticultura de precision para la
nueva filosofia de Torre de Ona

Torre de Ofia Reserva 2007y Finca San Martin Crianza 2008 son los
primeros resultados del cambio de estrategia de esta bodega alavesa

SEVI

La bodega Torre de Ofa, del Grupo La Rioja
Alta, ha apostado desde siempre por la calidad
de los vinos. Fruto de ello era su vino Baron de
OAa, la Unica referencia que elaboraba esta
bodega de la Rioja Alavesa. Sin embargo, aho-
ra es la fecha en la que da un paso mas alla,
con una nueva filosofia, basada en la vitivinicul-
tura de precision, en el conocimiento al detalle
de sus fincas (65 hectareas) y en una conse-
cuente parcelacion de los vifiedos, con el obje-
tivo de elaborar dos vinos diferenciados: Torre
de Onay Finca San Martin.

Con motivo de la presentacion de las dos
primeras afiadas de estos tintos, sus responsa-
bles congregaron a un selecto grupo de perio-
distas especializados de toda Espafa en Valen-
cia, del 12 al 13 de abril, que siguieron las
explicaciones del endlogo y director técnico de
la bodega, Julio Saenz, y el presidente del Gru-
po La Rioja Alta, Guillermo de Aranzabal.

La Rioja Alta adquiri6 la bodega Torre de
Ofia .en 1995 y desde entonces tenia al tinto
Bardén de Ofia como referente. Sin embargo, el
afio 2005, con la llegada definitiva de Saenz a
la direccion técnica, marcé un punto de infle-
xion. Era el germen del cambio de filosofia,
orientada especialmente a un “concienzudo
conocimiento de las parcelas”.

Segln explico el propio Saenz, las alternati-
vas que se ofrecian eran: seguir elaborando un
vino de gran calidad, o elaborar un “excelente
vino reserva” (Torre de OAa) y una segunda
marca, siguiendo el modelo francés, (Finca San
Martin) més iddéneo para un vino crianza. Por
tanto, desde 2005 comenzé una ardua labor de
estudio de suelos y del vigor de las vifias, para
radiografiar los vifiedos y parcelarlos en funcion

El endlogo Julio Sdenz explica la parcelacion llevada a cabo
en los vifiedos.

de sus caracteristicas especificas y potenciali-

dades resultantes de ese estudio.

Los resultados en forma de vino son sor-
prendentes. Los primeros vinos nacidos de
esta nueva filosofia son Torre de Ofia Reserva
2007, con las uvas de calidad méas elevada y
que solo se elaborara en buenas anadas; y
Finca de San Martin Crianza 2008.

El primero de ellos esta elaborado con un
95% de Tempranillo y un 5% de Mazuelo,
recolectados manualmente. Ademas, en su
vinificacion, el 51% del coupage realizo la fer-
mentacion malolactica en barrica de roble
francés y americano nuevo; el resto, en depo-
sitos de acero inoxidable. Para su crianza, se
emplearon 21 meses en roble francés
(68,8%) caucésico (20,8%) y americano. Fue
embotellado en febrero de 2010.

Finca de San Martin Crianza 2008, por su
parte, estd compuesto por uva 100% Tempra-
nillo, con crianza en madera de 18 meses y en
botella desde julio de 2010.

Un cambio de filosofia que augura grandes
éxitos y que responde a la maxima de que “el
futuro” de la vitivinicultura “esta en trabajar
mas el campo”.
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